
別紙２

A B C D Ｅ

　１　業務・経歴等 　（１）業務実績について １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　２　実施体制 　（１）実施体制の充実について １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　（２）職員配置・サポート体制等の充実について １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　（３）調理従事者に対する研修計画と内容について １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　３　安全・事故防止体制 　（１）安全衛生管理に関する体制などについて １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　（２）食中毒予防・異物混入防止対策などについて １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　４　補償体制 　（１）補償体制と保険金額や内容について １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　５　その他の提案 　（１）行事食などの学校給食業務の企画について １０点 ８点 ６点 ４点 ２点

　（２）おいしい給食づくりの工夫や新たな献立の提案 １０点 ８点 ６点 ４点 ２点
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※評価項目の「６価格」について
　　見積書に記載された提案価格で行うものとする。
　「提案価格に係る評価」点については、評価基準点欄の式で計算するものとし、その計算にあたっては、小数点以下第１位を四捨五入のうえ、上限を１０点とする。
　（求められる数値が上限を超えるものは１０点とする。）

評　価　内　容

評価基準点

点数

優れている 一般的 劣っている

評　価　項　目

総  合  評  価  点

　６　価格

やや優れている

評価基準（採点表）

　　　「提案価格に係る評価」点

Ⅰ

評　　価　　点

Ⅱ

やや劣っている

　　　100－（税込見積額／235,389千円×100）
　　　　※小数点第一位を四捨五入する
　　　　※評価点の上限は10点とする


